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Palette de mets et de saveurs

Productrice de denrées réputées dans le monde entier, la France est aussi le pays ou ces merveilles sont le
30 cultivées, travaillées, préparées et enfin dégustées. Du nord au sud, de la Bretagne au Languedoc
en passant par 1'Alsace ou le Cantal, le gastronome est comblé. On pense aux fromages (plus de 350 variétés)
bien siir, aux vins, au foie gras, a la tarte Tatin ou au puits d'amour. Mais c'est sans compter les spécialités de
chaque région, de chaque petit village ou, au détour d'une auberge, on se 31 de plats couleur locale.
Une sorte d'apprentissage pour les papilles. Une fagon de les préparer a découvrir un art, que des grands
32 s'accordent a enrichir. Héritier de Brillat Savarin, ils s'appellent aujourd'hui Marc Veyrat, Alain
Passart, Joél Robuchon, Alain Ducasse, Alain Senderens. S'asseoir 33 leur table est un grand
moment, une féte pour le palais mais aussi pour 'esprit. Il faut en avoir fait 'expérience au moins une fois
pour garder en mémoire chaque note de 34 partitions culinaires exceptionnelles de créativité.

En traversant villes et villages qui ont pour nom Beaune, Saint-Emilion, Riquewihr, Nuits-Saint-Georges,
I’amateur cenologue confirmé ou non est en terrain conquis. C'est en effet une promenade extraordinaire que
ces routes des vins. Elles conduisent aux caves prestigicuses par des chemins 35 de charme ou la
nature, les vieilles pierres, la culture rythment les étapes. Parfaite illustration d'un parcours réunissant le tout,
la route 36 par Chéateauneuf-du

— Pape et méne a Orange et son festival lyrique.

BcTaBpTe npoImyIeHHoe CII0Bo.

1. Privés.
2. Pleins.
3. Remplies.
4. Entourées.

1/1 PEIY ET'D — ¢paniy3ckuit s3Ik



